
 El restaurante casa Nostra

es la continuidad de la más

pura cocina tradicional iniciada

en los años sesenta con la familia

apodada “Casa el Peque” de Cullera

prolongada, actualizada y mejorada,

pero,.. sin perder la esencia del buen hacer

en los fogones y en el trato familiar a sus clientes  

Racó de Cullera años sesenta

19,00

22,50

22,50

18,00

19,00

19,00

19,00

19,00

Arroz con Marisco y Verduras       

Arroz con Bogavante y Verduras       

Arroz de Vieiras, Gambas y Calamar 

Arroz con Pollo, Costillas, Setas Variadas y Jamón Ibérico   

Arroz con Alcachofas, Calamar y colas de Gamba     

Arroz con colas de Rape, Gamba, Calamar y Ajos tiernos 

Arroz de Señoret       

Arroz con colas de Gamba, Calamar y Setas variadas 

Arroz allipebrat de gamba roja y dorada                                                                    

Paella Mixta         

Paella de Marisco        

Arroz de Señoret        

Arroz Negro         

Paella de Bogavante y Calamar 

Paella de Vieiras, Colas de Gamba y Calamar 

Paella de Rape, Gambas y Ajos tiernos 

Fideuà          

Fideuà de señoret

Paella de Rodaballo, Sepia y Cebolla

Paella de Pollo, Costillas y “Napicol” 

Paella de Abanico Ibérico con Setas y Foie

Paella de Verduras

Paella Valenciana

Paella Pato, Ajos tiernos y Alcachofas

Tupper y bolsa                                                                                             

Arroces Melosos

18,00

19,00

19,00

19,00

22,50

22,50

19,00

19,00

19,00

24,00

18,00

22,00

16,00

17,00

22,00

0,50                                                                                           

Arroces Secos

Nuestros Arroces (Precios por ración - Mínimo 2 raciones)
                 -  POR ENCARGO  -

(2-4-12-14)

(2-4-12-14)

(2-4-12-14)

(2-3-7-9-12)

(2-4-12-14)

(2-4-12-14)

(2-4-12-14)

(2-4-12-14)

(2-3-7-9-12)

(2-3-4-6-7-9-10-12-14)

(2-3-4-6-7-9-10-12-14)

(2-3-4-6-7-9-10-12-14)

(2-3-4-6-7-9-10-12-14)

(2-3-4-6-7-9-10-12-14)

(2-3-4-6-7-9-10-12-14)

(2-3-4-6-7-9-10-12-14)

(2-3-4-6-7-9-10-12-14)

(12-14)

FRUTOS 
DE CÁSCARA

APIO MOSTAZA GRANOS
DE SESAMO

DIOXIDO DE AZUFRE
Y SUFITOS

MOLUSCOSALTRAMUCES

CONTIENE
GLUTEN

CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS

1 2 3 4 5 6 7

8 9 10 11 12 13 14

Precios con I.V.A Incluido

(2-4-14) 24,00



Ensalada de tomate, parmesano y salazones caseros

Ensalada valenciana.                                 
(tomate Valenciano, Lechuga, Cebolla, Ventresca, Aceitunas y Pimiento en Salmuera)

Ensaladilla “Casa Nostra”

18,00

14,00

15,00

Ensaladas
(2-3-4)

(2-3-4-6)

Tartar de Vieras y gamba blanca  

Tabla de quesos con membrillo 

Escabechado de Pescado  -
 
Anchoa y Atún en Salazón sobre lecho de Cebolla Confitada (unidad)  
 
 Tartar de Atún       

Carpaccio de Gamba Roja Fresca 

Ostras Valencianas ( Unidad )

Caviar Royal Premium 50 gr. con Rosa de Mantequilla- 

Ración de pan          -

Tomate        y all i oli 

*

*

19,50

17,00

15,00

4,20

18,50

21,00

4,70

80,00

1,10

2,50

Entrantes Frios
(1-2-12-14)

(7)

(1-4-12)

(4)

(3-4-6-10-12)

(1-2-3-4-6-7-9-10-14)

(1-14)

(4-7)

(1)

(1)

Pulpo a la Gallega        

Calamares a la Romana         

Sepia de Cullera a la Plancha       

Patatas bravas “Casa Nostra” 

Colas de Gambón sobre Coulis Mediterráneo 

Croquetas de Jamón Ibérico (Unidad)     
 
Croquetas de Cabrales con Mermelada de Cabello de Ángel (Unidad) 

Croquetas de Bacalao (Unidad)      

Croquetas de Marisco (Unidad) 

Foie Caramelizado       

Tellinas

Tigre de Ostra. (Unidad)

Buey de Mar Relleno y Gratinado  

 

19,50

16,00

17,00

9,00

16,50

2,20

2,20

2,20

2.20

20,00

16,00

4.50

24.00 

Entrantes Calientes
(14)

(1-3-14)

(3-14)

(3-6-7-8-10-12)

(2-6-7)

(1-3-7)

(1-3-7)

(1-3-4-6-7-8-10-12)

(1-2-3-4-6-7-8-9-10-12-14)

(1-7-12)

(14)

(1-2-3-4-6-7-8-9-10-12-14)

(1-2-3-4-6-7-8-9-10-12)

 

Lomo bajo

Chuleton 1 kg

Steak tartar trufado

 

26,50

66,00

22,00

Carnes Maduradas 45 días

(3)

Precios con I.V.A Incluido

Chuletas de Cordero,        Lechal nacional 

Entrecotte de Ternera a la Plancha      

Entrecotte de Ternera al Foie       Caramelizado 

Solomillo de Ternera a la Plancha      

Solomillo de Ternera al Foie       Caramelizado 

Steak Tartar         

Chateaubriand con Falsa Bearnesa      

    Acompañe su Carne con Crema de Champiñones, Pimienta o Roquefort por 

22,00

23,00

27,00

26,50

31,00

22,00

29,00

1,50

Carnes

(12)

(12)

(1-3-4-10)

(3-7)

Sopa de fideos o arroz  

Puchero Completo        
(Sopa de arroz o fideos con su puchero)      

Arroz meloso de Puchero       

Paella de Puchero        

Paella de Puchero Marinera       
(con sepia y gambas)

Arroz al Horno         

8,00

17,00

18,00

17,00

17,00

18,00

Nuestros Pucheros Caseros
(1-3-7-9)

(1-3-7-9)

(3-7-9)

(3-7-9)

(2-3-4-7-9-14)

(3-7-9)

Gamba Blanca Hervida o Plancha (200gr)     

Cigala Hervida o Plancha (200gr)      

Gamba Roja Hervida o Plancha (200gr)      

Mariscos de la Lonja de Cullera
20,00

37,00

24,00

(2-12)

(2-12)

(2-12)

 

Ventresca de Atún a la Plancha       

Lenguado, salvaje 

Lomos de Lenguado con Crema de Champiñones    

Rodaballo a la Plancha        

 Rape y Colas de Gamba con salsa de Zarzuela

Zarzuela de Pescado y Marisco        
(Precio por ración, mínimo dos raciones. Por encargo)

 

25,50

23,50

23,00

23,50

24,00

35,00

Pescados Frescos
(4)

(4)

(4)

(1-3-4-7-9-10)

(1-2-3-4-6-7-8-9-10-12-14)

(1-2-3-4-6-7-8-9-10-12-14)

Nuestros Postres Caseros
Helado de Turrón

Helado de Higo

Helado de “Cremaet”

Helado de Platano, Coco y Malibú

Coca de Almendra con Chocolate caliente y Helado de Vainilla

Brownie de Chocolate Blanco

Torrija de Fartón hojaldrado con Horchata y Helado de Leche Merengada

Torrija de Donuts con Nutela y Helado de Vainilla

Tarta de Queso “ Nou Royalti “

Fruta del Tiempo

6,00

6,00

6,00

6,00

6,50

6,50

8,00

8,00

7,50

5,50

(3-7-8)

(3-7)

(3-7)

(3-7)

(1-3-7-8)

(1-3-7-8)

(1-3-7-12)
(1-3-7)

(3-7)

1/2 L. Agua mineral sin gas

1L. Agua mineral sin gas

1/2 L. Agua con gas

1/2 L. Gaseosa

Coca Cola,  Fantas y similares

Zumos

1/3 Cerveza de Barril

1L. Cerveza de Barril

1/3 Cerveza Especial o de Importación

1/3 Cerveza sin Alcohol

Martini y similares

Ricard y similares

Copa de Sangria

1 L. de Sangria

Copa de Tinto de verano

1 L. Tinto de verano

Copa de vino

2,00

3,00

3,00

2,00

3,50

3,00

3,50

12,50

3,50

3,50

4,80

4,80

5,00

15,00

4,50

14,00

4,00

Cervezas / Bebidas

Cafés
Cafe solo

Cafe cortado

Cafe con leche

Carajillo

Cremaets

Infusiones

Cafe bombón

Suplemento hielo

2,00

2,20

2,70

3,20

3,80

2,00

2,30

0,50

Licores
Baileys, Licor de Arroz y similares

Anis, Pacharán y Ponvhe

Orujos y Limoncello

Chupitos

4,80

4,80

4,00

2,00

Whiskys
Cutty Sark y similares

Black Label Etiqueta Negra

Cardhu

Macallan

Jack Daniels

Maker’s Mark

4,50

10,00

10,00

14,00

8,00

10,00

Brandys
Veterano y similares

Magno y similares

Gran Duque de Alba

Cardenal Mendoza

1866

2,50

3,75

9,50

9,50

14,00

Gin Tonics
Seagram’s, Beefeater y similares

Gin Tonic Premium

7,50

13,00

Romes
Brugal y similares

Habana

Zacapa

4,50

7,90

12,00
Precios con I.V.A IncluidoPrecios con I.V.A Incluido

(Precios por ración - Mínimo 2 raciones)
                 -  POR ENCARGO  -
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